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CON CAFFÈ 
Espresso               
Decaffeinato
Americano
Caffè orzo
Caffè ginseng
Cappuccino
Marocchino
Latte macchiato
Caffellatte
Iced latte
Dalgona coffee 
latte, caffé solubile , zucchero

Vanilla latte
Caramel latte
Peanut butter latte
Strawberry peanut
butter latte
purea di fragole, ghiaccio, latte, caffè,
burro d’arachidi

latte soia/latte avena
panna

+0,20€
+0,50€

Latte 
Choco latte
Matcha latte
Golden latte 
latte, curcuma, pepe nero, miele  

Chai latte
latte, tè nero, cardamomo, cannella,
chiodi di garofano, anice stellato, zenzero

Iced  berries matcha latte
Iced mango matcha latte
Strawberry coconut
matcha cloud
purea di fragole, ghiaccio, acqua di cocco, 
crema dal tè matcha

SENZA CAFFÈ
€ 1,30
€1,40
€2,50

€1,50/2
€1,50/2

€1,60
€1,80
€2,30
€2,30
€2,30

€4

EXTRA

€ 1,50
€3

€4,50
€4,50

€4,50

€4,50
€4,50

€4
€4

BIBITE

Tè/infusi
in collaborazione con Galleria delle Erbe

Spremuta
Succhini di frutta bio
Aranciata Lurisia bio
Chinotto Lurisia bio
Kombucha 
mango/lampone/zenzero/
spritz style

Coól Mate
bevanda analcolica energizzante
naturale a base di yerba mate

€ 4

€5
€4
€4
€4
€7

DA
BERE

€7

€4
€5

€5

N
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N
EW



DOLCE

Brioche homemade               
Fetta di torta
Cheesecake homemade
Biscottini
Pane in cassetta
burro&marmellata/nutella/
miele&fruttasecca

Yogurt
con granola&frutta fresca

Porridge
latte di avena, fiocchi d’avena,‌
coulis di frutti di bosco, burro d’arachidi,‌
sciroppo d’agave, mandorle, cioccolato fondente‌

French toast 
yogurt&fruttirossi
yogurt greco, frutti rossi,
sciroppo d’acero, semi di zucca

French toast
mirtilli&banana
nutella, mirtilli,  banana, menta

Tiramisù French toast
mascarpone, caffè, cacao amaro,
gocce di cioccolato fondente

Pancakes homemade
con Nutella, banana, fragole

French toast
crema&pesche
crema pasticcera, pesche, mandorle,
basilico

Toast cotto&formaggio
Avocado toast
pane tostato, avocado, salmone, uovo pochè

Bacon toast
pane tostato, ricotta, bacon, miele, pepe

Omelette cotto&formaggio
Uovo strapazzato
con formaggio, bacon, fetta di pane tostato

French toast
avocado&pomodorini
con ricotta, avocado, pomodorini confit

Smørrebrød
con ricotta, salmone, polvere di limone
Il Locale club sandwich
con fesa di tacchino arrosto, bacon,
insalata, pomodoro, mayo

Crostone salato n.1
pane croccante con brie, pesche, pancetta  

Crostone salato n.2
con spinacino, uovo strapazzato, bacon, semi di
sesamo nero

French toast ricotta,
mortadella, pistacchio

SALATO

€2
€4
€6

da €1
€6

IL BRUNCH DEL WEEKEND:
OGNI SABATO E DOMENICA

DALLE 9 ALLE 14

DA
MANGIARE

€5

€7,50

€9

€8,50

€8,50

€5
€9

€7,50

€9

€8,50

(1)(3)(7)(8)

(1)(3)(7)(8)

(1)(3)(7)(8)

(1)(3)(7)(8)

(1)(3)(7)(8)

(1)(7)

(1)(3)(7)(8)

(5)(6)(7)(8)

(1)(5)(7)(8)

(1)(7)

€8,50

(1)(3)(7)

(1)(3)(4)

(3)(7)

(1)(3)(7)

(1)(7)(8)

(1)(7)(8)

€9

€8,50

€8,50

€6,50
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€9
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€9

(1)(3)(7)(8)

N
EW (1)(7)(8)

N
EW



LISTA
ALLERGENI

SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E NELLE
BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO ESERCIZIO
POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O COADIUVANTI

CONSIDERATI ALLERGENI. 

ELENCO DELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE UTILIZZATI IN QUESTO ESERCIZIO E

PRESENTI NELL’ALLEGATO II DEL REG. UE N. 1169/2011: 

1)‌ GLUTINE 
2) CROSTACEI E DERIVATI 

3) UOVA E DERIVATI 
4) PESCE E DERIVATI 

5) ARACHIDI E DERIVATI 
6) SOIA E DERIVATI 
7) LATTE E DERIVATI 

8) FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI 
9) SEDANO E DERIVATI 
10) SENAPE E DERIVATI 

11) SEMI DI SESAMO E DERIVATI 
12) ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI
SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/L ESPRESSI COME SO2 

13) LUPINO E DERIVATI 
14) MOLLUSCHI E DERIVATI 
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